
Skills Informations

• Corel Draw
• Adobe Illustrator
• Adobe Photoshop
• Adobe InDesign
• Adobe XD
• AutoCad 2D

﹢﹎﹢﹛ ﹩︝︣ا︵  •
︣︐︨﹢︎ ﹩︝︣ا︵  •

•  ︵︣ا︝﹩ ︋︣و︫﹢ر و ﹋︀︑︀﹜﹢گ
•  ︵︣ا︝﹩ ︑︀︋﹙﹢ و ︋﹠︣ 

﹜﹬﹢﹆︑ و ﹤﹞︀﹠﹛︀︨ ﹩︝︣ا︵  •
•  ︵︣ا︝﹩ ︋︧︐﹥ ︋﹠︡ی

•  ﹁︣م ︋﹠︡ی و ر︚ ︣︐︧︖﹬︀پ
﹩﹬آرا ﹤︜﹀︮  •

  UX و UI ﹩︝︣ا︵  •

•  دوره ﹁︐﹢︫︀پ 
•  دوره ا﹬﹙︀︨︐︣ا︑﹢ر 

﹟﹬︤ا﹬︡﹠﹬دوره ا  •
﹢﹎﹢﹛ ﹩︝ور﹋︪︀پ ︵︣ا  •

•  دوره ︚︀پ و ︋︧︐﹥ ︋﹠︡ی

•  ﹝︖︐﹞︹ ﹁﹠﹩ ︑﹧︣ان ︨︺︀دت آ︋︀د

•  ﹝︖︐﹞︹ ﹁﹠﹩ ︑﹧︣ان ︨︺︀دت آ︋︀د

•  ﹝︖︐﹞︹ ﹁﹠﹩ ︑﹧︣ان ︨︺︀دت آ︋︀د

•  ﹝︖︐﹞︹ ﹁﹠﹩ ︑﹧︣ان ︨︺︀دت آ︋︀د

•  ﹝︖︐﹞︹ ﹁﹠﹩ ︑﹧︣ان ︨︺︀دت آ︋︀د

Education
•  ﹋︀ردا﹡﹩ ا﹇︐︭︀د     

•  دا﹡︪﹍︀ه ︨︣ا︨︣ی ︨﹞﹠︀ن

Work Experiance
•  ︝︣وف ︨︀زی ﹡﹞︀ر﹡﹌     

•  ︵︣ا︝﹩ ︑︀︋﹙﹢ و ﹜﹢﹎﹢



A+Pencil

Nikoo Bakery Logo Design

Cheshm



Logo Design



Logo Design

A+Pen

Satari Airline Agency

Narenj Restaurant

Samurai



Logo Design



Isometric Design



Isometric Design



Poster
Photo Montage & Digital Painting



Poster
Photo Montage & Digital Painting



Packaging Design
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Follow our social media

QUALITY COFFEE PLANTATION

QUALITY COFFEE PLANTATION

COFFEE BRAND
NET WT 250g / 8.8 OZ

COLOMBIA

MEDIUM ROAST

WHOLE BEAN

LOREM IPSUM DOLOR 

SIT AMET, CONSECTETUR

ADIPISCING ELIT. FUSCE

QUIS QUAM NON.

100% ARABICA

calories 43 Kcal
Total Fat (g) 0.0

Chlesterol (mg) 0.0
Sodium (mg) 13.3

Dletary Fiber (g) 0.3
Total Sugars (g) 1.0

Proten (g) 0.2

Total
Carbohydrate (g) 8.1

85 Kcal
0.0
0.0
26.6
0.5
2.0

0.4

16.2

Nutrition Facts Per
100ml
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قهوه عربیکا چیست؟
در اصل دانه های قهوه به دو گروه اصلی عربیکا و روبوستا تقسیم می شوند. 

تفاوت اصلی آن ها به جز اینکه از دو گونه مختلف هستند، به عطر و طعم و 
 (Typica) خصوصیات دانه آنها برمیگردد. قهوه عربیکا دو نوع اصلی دارد: تایپیکا

و بربون (Bourbon). وقتی یک نوع دانه قهوه در دو 
مکان متفاوت رشد کند، ویژگی هایی کاملا متمایز 

از خود نشان می دهد.

ویژگی های قهوه عربیکا
دانه عربیکا با وجود داشتن کافئین کمتر نسبت به روبوستا، اغلب طعم بهتری 

دارد. انواع عربیکا عطر و طعم ملایم تر و شرین تری داشته و رایحه هایی از 
شکلات و شکر در آن ها احساس می شود. همچنین دانه های عربیکا اغلب 

نشانه هایی از میوه ها یا توت ها دارند.
بر اساس سازمان بین المللی قهوه، بیش از ٦٠ درصد تولید قهوه جهان از مزارع 

عربیکا می آید. کل داستان قهوه با دانه عربیکا در 
اتیوپی آغاز شد و هنوز هم در ارتفاعات بالاتر 

بهترین رشد را دارد.

قهوه برزیل چه ویژگی هایی دارد؟
اصولا قهوه برزیل قهوه باکیفیت و متمایزی است. فرآیندهایی که بر روی قهوه 

های برزیل انجام میشود، شیرینی شدید به صورت نوت های کاراملی و 
 پایینی به این قهوه اضافه می کند

ً
شکلاتی، بادی یا غلظت بالا و اسیدیته نسبتا

قهوه عربیکا برزیل 
 با قهوه عربیکا برزیل ریومیناس، کیفیت و سنت قهوه برزیل را به خانه
 خود بیاورید. ما بهترین دانه های قهوه عربیکا برزیل را به صورت سبز و

 رست شده متناسب با ترجیحات مشتری و بازار به صورت قهوه ریو میناس به
.شما ارائه می دهیم

 قهوه عربیکا برزیل ریومیناس یک دانه قهوه با کیفیت
 بالاست که برای تهیه قهوه ترک استفاده می شود و به

 صورت پودر بسیار ریز آسیاب می شود و بدون هیچ
.فیلتری دم آوری می گردد

در جای خشک و خنک و به دور از نور 
نگهداری شود

شرکت مولتی کافه
تهران، خیابان جردن، کوچه کاج 

آبادی، پلاک ١٠
٠٢١٧٨٣١٤٠٠٠ , ٠٢١٨٨٨٧٠٢٠٠

Per
Serving



Catalog & Brochure



Sign Design



Social Media



UI Design



Year Book Design



Building Plan Design


