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  ها آوري شده از نمونه: تحلیل توصیفی اطلاعات جمع1-4بخش 

ها را مورد آوري شده از نمونههاي جمعدر این بخش اطلاعات توصیفی شامل میانگین و انحراف معیار داده
باشند رطوبت میو    PHهاي عسل شامل میزان  گیري شده بر روي نمونه متغیرهاي اندازه  دهیم.بررسی قرار می

درجه    75و    55سازي در انبار و بعد از حرارت دادن تحت دو دماي  ماه ذخیره  4که در بدو برداشت، بعد از  
  اند. گیري شدهاندازه

  

  15/ 5تا  14در رطوبت  PHمیزان الف) 

درجه حرارت» و   55سازي»، «بعد از  ماه ذخیره  4براي «بدو برداشت»، «بعد از    ها به تفکیکنمونه   PHمیزان  
نشان داده شده است. در این نمودار به   1-4در نمودار    5/15تا    14براي رطوبت    درجه حرارت»  75«بعد از  

راحت مقایسه  نمونهمنظور  مقدار  ها  تر،  اساس  برداشت  PHبر  بدو  شده  در  صعودي مرتب  ترتیب  اند؛  به 
  در بدو برداشت بوده است.  PHبطوریکه اولین نمونه داراي کمترین و دهمین نمونه داراي بیشترین میزان 

  
  ) 5/15- 14(رطوبت  هاي مورد بررسیها در گروهعسل هر یک از نمونه  PH: مقایسه میزان  1-4نمودار 

  

سازي نسبت  ماه ذخیره  4بعد از    عسل   PHمیزان    ها،براي تمامی نمونه   شود کهبا توجه به نمودار مشاهده می
  نسبت به بدو برداشت افزایش یافته است.درجه حرارت  75بعد از  به بدو برداشت کاهش داشته و میزان آن
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اطلاعات توصیفی براي میزان  1-4، در جدول 1-4به منظور بررسی دقیقتر و خلاصه کردن اطلاعات نمودار 
PH به تفکیک براي هر مرحله گزارش شده است.   5/15تا  14براي سطح رطوبت  هاونه نم  

  

  )5/15-14طوبت ( هاي مورد بررسیعسل به تفکیک براي گروه  PH: اطلاعات توصیفی مربوط به میزان 1-4جدول 

 واریانس انحراف استاندارد میانگین میانه بیشترین کمترین  تعداد نمونه  متغیر

96/3  10 برداشتبدو   17/4  0550/4  0570/4  06001/0  004/0  
94/3  10  ماه  4بعد از   12/4  0250/4  0290/4  04909/0  002/0  
98/3  10  درجه حرارت  55بعد از   18/4  0650/4  0660/4  05461/0  003/0  
07/4  10  درجه خرارت  75بعد از   21/4  1150/4  1220/4  04237/0  002/0  

 

واحد بوده است که   057/4عسل در بدو برداشت بطور متوسط    PHشود که میزان  مشاهده می  1-4در جدول  
واحد تقلیل یافته است. همچنین مشخص است دما    029/4سازي با مقداري کاهش، به  ماه ذخیره  4بعد از  

درجه   55از دماي  درجه بیشتر    75در دماي    PHعسل شده بطوریکه افزایش میزان    PHباعث افزایش میزان  
  بوده است. 

  

  17تا  15/ 5در رطوبت  PH) میزان ب

درجه حرارت» و   55سازي»، «بعد از  ماه ذخیره  4ها به تفکیک براي «بدو برداشت»، «بعد از  نمونه   PHمیزان  
از   براي سطح رطوبت    75«بعد  نشان داده شده است. در این    2-4در نمودار    17تا    5/15درجه حرارت» 

به ترتیب صعودي مرتب  در بدو برداشت PHبر اساس مقدار ها تر، نمونهبه منظور مقایسه راحت نیز نمودار
در بدو برداشت    PHداراي بیشترین میزان    20شماره    داراي کمترین و نمونه  12شماره    اند؛ بطوریکه نمونهشده

  بوده است.  
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	PHدرجه بر میزان   75: بررسی تاثیر حرارت 3-2-4زیربخش  	

  موجود در آن بررسی خواهد شد.   PHدرجه بر میزان  75در این زیربخش تاثیر حرارت دادن عسل در دماي 
  
 ها آزمون همگونی واریانس -

هاست. هاي تکراري برقرار باشد همگونی واریانسفرضیاتی که بایستی براي صحت نتایج روش اندازهیکی از  
در گروه بایستی  استفاده  متغیرهاي مورد  واریانس  که  معنا  براي  بدین  باشد.  یکسان  تیماري  مختلف  هاي 

ین آزمون این است که کنیم. فرض صفر در ا ) استفاده میLevene's testبررسی این فرضیه از آزمون لوِِن (
ارائه شده   15-4است. نتایج آزمون لِوِن در جدول  واریانس متغیر مورد بررسی براي دو گروه تیماري یکسان  

  است.

  ها : نتایج آزمون لِونِ به منظور بررسی همکونی واریانس 15- 4جدول 

 F df1 df2 Sig. 
097/0 بدو برداشت  1 18 758/0  

درجه حرارت  75بعد از  746/3  1 18 069/0  

  

است، فرض برابري    05/0بزرگتر از    Sigها مقدار  با توجه به اینکه براي تمامی هفته  15-4بر اساس جدول  
  ها برقرار است. پذیریم که فرض همگونی واریانسشود و میها رد نمیواریانس

  

 هاي تکراري نتایج کلی آزمون اندازه  -

ر این جدول اثر اصلی متغیر  هاي تکراري نشان داده شده است. دنتایج اصلی آزمون اندازه 16-4در جدول 
PH    آن متقابل  اثر  با  (همراه  رطوبت  میزان  برابر  (  )Humidدر  ویلکس  لانداي  آماره  کمک   'Wilksبه 

Lambda .مورد بررسی قرار گرفته است (  

 
هاي تکراري : نتایج کلی آزمون اندازه16- 4جدول   

Effect Wilks' Lambda F Hypothesis df Error df Sig. 

PH 080/0  190/206  1 18 000/0  

PH * Humid 318/0  536/38  1 18 000/0  
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معنا که میزان )؛ بدینp<0.05معنادار است (  PHشود که فاکتور میزان  مشاهده می  16-4بر اساس جدول  
PH  اختلاف معناداري با میزان    درجه حرارت  75  عسل بعد ازPH    عسل خام دارد. همچنین اثر متقابل آن

برابر رطوبت نیز معنادار است که نشان می تغییر میزان  در    درجه حرارت   75  عسل بعد از  PHدهد روند 
  نگاه کنید).   7-4سازي در دو سطح رطوبت یکسان نبوده است (براي بررسی بیشتر به نمودار ذخیره

  

 رطوبت بررسی اثر  -

  گزارش شده است. 17-4ر جدول معنادار بودن اثر رطوبت د

 
  : بررسی اثر رطوبت (فاکتور بین گروهی) 17- 4جدول 

 .F Sig میانگین مربعات  درجه آزادي  مجموع مربعات  منبع خطا 
407/667 ثابت  1 407/667  556/197441  000/0  

001/0 رطوبت   1 001/0  267/0  612/0  
061/0 خطا   18 003/0    

  

بین   درجه حرارت دادن عسل  75بعد از    و بنابراین  نیستاثر رطوبت معنادار    دهد کهنشان می  17-4جدول  
  دارد.  نعسل در دو سطح رطوبت مختلف، اختلاف معنادار وجود  PHمیانگین 

  

 
 ها برآورد میانگین -

 الف) به تفکیک سطوح رطوبت

و با اطمینان   085/4عسل بطور متوسط برابر با  PHدر حالت کلی بدون در نظر گرفتن سطح رطوبت میزان 
عسل براي    PHهاي  برآورد مقدار میانگینشود. همچنین  برآورد می  104/4تا    065/4ي  درصد در بازه  95

  آورده شده است.  18-4هر دو سطح رطوبت در جدول 

 
  عسل در دو سطح رطوبت PH: برآورد متوسط 18- 4جدول 

 خطاي استاندارد میانگین  سطح رطوبت
 درصد  95فاصله اطمینان 

 کران بالا  کران پایین 

14-5 /15  090/4  013/0  062/4  117/4  
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5/15- 17  080/4  013/0  053/4  107/4  

 
  شود:نتایج زیر حاصل می درصد، 95با در نظر گرفتن سطح اطمینان  بنابراین

 شود. برآورد می 117/4تا  062/4بین عسل  PHمتوسط  5/15-14براي سطح رطوبت  -

  شود.برآورد می 107/4تا  053/4بین  عسل PHمتوسط  17 -5/15براي سطح رطوبت  -

در سطح رطوبت  PHمتوسط  معناداري بااختلاف  5/15-14عسل براي سطح رطوبت  PHمتوسط  -
 ندارد.  17 -5/15

  
  گیري ب) به تفکیک زمان اندازه

  آورده شده است.  19-4گیري در جدول ي دو مرحله اندازهعسل برا PHهاي برآورد مقدار میانگین

 
  درجه حرارت  75 عسل در بدو برداشت و بعد از PH: برآورد متوسط 19- 4جدول 

 خطاي استاندارد میانگین  گیري اندازه زمان 
 درصد  95فاصله اطمینان 

 کران بالا  کران پایین 

028/4  بدو برداشت  012/0  002/4  053/4  
142/4  درجه حرارت  75 بعد از  007/0  127/4  157/4  

 
  شود:نتایج زیر حاصل می درصد، 95با در نظر گرفتن سطح اطمینان  بنابراین

 شود. برآورد می 053/4تا  002/4بین  در بدو برداشت بطور متوسط عسل PHمتوسط  -

برآورد   157/4تا    127/4بین    سازي بطور متوسطذخیره  درجه حرارت  75  بعد از  عسل  PHمتوسط   -
   شود.می

در بدو برداشت    PHمتوسط    بطور معناداري نسبت به   درجه حرارت  75  بعد ازعسل    PHمتوسط   -
 یابد. می افزایش

  
 

  
  گیري و سطح رطوبت به تفکیک زمان اندازهج) 

گیري و همچنین به تفکیک براي دو سطح رطوبت  عسل براي دو مرحله اندازه  PHهاي  برآورد مقدار میانگین
  آورده شده است.  20-4در جدول 
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  درجه حرارت  75 عسل در بدو برداشت و بعد از PH: برآورد متوسط 20- 4جدول 

گیري اندازه زمان  سطح رطوبت  خطاي استاندارد میانگین  
 درصد  95فاصله اطمینان 

 کران بالا کران پایین 

14- 5 /15  
057/4  بدو برداشت  017/0  021/4  093/4  

122/4  درجه حرارت  75 بعد از  010/0  100/4  144/4  

5/15- 17 
998/3  بدو برداشت  017/0  962/3  034/4  

162/4  درجه حرارت  75 بعد از  010/0  140/4  184/4  

  
  شود:نتایج زیر حاصل می درصد، 95با در نظر گرفتن سطح اطمینان  بنابراین

 093/4تا    021/4بین    در بدو برداشت بطور متوسط  عسل  PHمتوسط    5/15-14در سطح رطوبت   -
 شود. برآورد می

تا    100/4بین    بطور متوسط  درجه حرارت  75  بعد از  عسل  PHمتوسط    5/15-14در سطح رطوبت   -
 شود. برآورد می 144/4

 034/4تا    962/3بین    در بدو برداشت بطور متوسط  عسل  PHمتوسط    17 -5/15در سطح رطوبت   -
 شود. برآورد می

تا   140/4بین   بطور متوسط  درجه حرارت  75 بعد از  عسل PHمتوسط  17-5/15در سطح رطوبت  -
 شود. برآورد می 184/4

 
 

  
  به تفکیک براي سطوح رطوبت درجه حرارت 75عسل در بدو برداشت و بعد از PHمیزان : 7-4نمودار 
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