
بسمه تعالی



Aeromonasآئروموناس

ازي اختياايي با تاژكهاي قطبي، هوازي بي هومتحرك، ميله اي با انتهاي گرد تا كوكسي، گرم منفي ،

، هيديوليز كازئيناكسيداز و كاتالاز مثبت

گاز همراه بااسيد يا اسيد بهتخمير كربوهيدياتها(H2, CO2)

 فلوي طبيعي يوده ماهي ها(آب هاي شيرين)استآبمنشأ آنها بيشتر ،

 سوشها دي انسان  توسط برخي ازايجاد آنتريت

بعضي سوشها بيماييزا براي ماهي

 دييائيفساد ماهي و ساير محصولات



Alteromonasآلتروموناس

 هوازيشديداً گرم منفي، ميله اي متحرك و

 غذاهاي دييائي است، فساد دييا و آبهاي ساحليزيستگاه آن

آب دييا دايندشوييبه نيازكليه گونه ها براي يشد



Alcaligenesآلكاليژنس

دي هساتن ، اكسايداز مثبات و داياي متابوليسان تنفسا    شديداً هاوازي ،متحركگرم منفي،ميله اي

، ساپروفيت بوده(قندها يا تخمير نميكند)

 (مقاوم به سرما)ديجه سانتيگراد 20-37ديجه حرايت اپتيمن يشد

 د كنميتوليد واكنش قليائي

 آلكاليژنس ويسكولاكتيس(A. viscolactis) كشداي فساد(Ropiness)و پنيرشير

 آلكاليژنس متاكاليژنس(A. metacaligenes) دي پنير كاتيجبد طعمي

 لبنيدي فساد مواد غذائي پروتئيني مانند تخن مرغ و محصولات



Enterobacterآنتروباكتر

يشد دي يخچال(آنتروباكترياسه)گرم منفي يوده اي ،

E. cloacae وE. aerogenes(آندوكايديت، عفونت مجايي اديايي)

پاتوژنهاي فرصت طلب

جزء گروه كلی فرم ها

(عفونت يوده اي)عامل بيمايي•

نشانگر•



Enterococcusآنتروكوكوس

گرم مثبت، تخن مرغي شكل بصويت تك، جفت يا زنجير كوتاه

 بعضي از كوكسي هاي گروهDسرولوژيك لانسفيلد دي اين جنس هستند

هوازي بي هوازي اختيايي

 وابستگي دايدگروه هاي اسيد لاكتيك از نظر طبقه بندي به ساير

E. faecalis ،E. faecium(منشأ مدفوعي، نشانگر ) ديجه به 60ديجه و تحمل 45يشد دي

دقيقه30مدت 

دي يوده انسان و حيوانات، از فاضلاب قابل جدا شدن است

عامل آندوكايديت انسان، باكتريمي و عفونت لوله اديايي



Staphylococcusستافيلوكوكوسا

كروي غير متحرك كه بصويت تك، جفت يا توده نامنظن ظاهر ميشود

هوازي بي هوازي اختيايي با متابوليسن تنفسي و تخميري

بيماييزا بوده و ميتوانند ابتدا پاتوژن يا بعنوان مهاجن ثانويه تلقي شود

 استيقيب ضعيفيدي مقايسه با ساير ايگانيسن ها

 توليد آنتروتوكسين باعث مسموميت غذائي استبا

شودميمتمايز ايجاد كوآگولاز كه پلاسماي خون يا منعقد ميكند از ساير گونه ها با

 كنندديصد نمك يشد 7.5–15غالب سوشها مي توانند دي



Acetobacterاستوباكتر

 مختصري خميدهوبيضي تا ميله اي مستقين

 مي باشددي كشتهاي كهنه متغيرو گرم منفي تازهكشت هاي دي

و غير تخميريشديداً هوازي و داياي متابوليسن تنفسي

 معروف بهOveroxidizer   د باه اساي  است زيرا قادي به اكسيداسايون كامال اتاانول

اكسيده مي كند H2Oو CO2بهاستيك و همچنين لاكتات و استات يا

دي ترش شدن آب ميوه جات و تبديل مشروبات الكلي نقش دايد



Acinetobacterاسينتوباكتر

ميله اي كوتاه يا كوكوباسيل ، غير متحرك، هوازيشديداً ، گرم منفي

 ،مقاوم به سرماساپروفيت مزوفيل

عامل فساد مواد غذائينگهدايي شده دي سردخانه يافت مي شوند، دي محصولات تازه

منبع پروتئين تك سلولي(Single cell protein)



Escherichiaشيایاشر

 ،گونه منفي، مهمترين گرم ميله ايآنتروباكترياسه(E. coli) 

 به حرايتحساس ، مي كنندلاكتوز يا تخمير غالب سوشها

توليد اسيد و گاز از غالب كربوهيديات ها

 ادي غذو نامطبوع طعن بد ،بوايجاد

فرم هاجزء گروه كلی

 بعضي سوشها آنتروپاتوژنيك يا آنتروتوكسيژنيك

نشانگر آلودگي مدفوعي مواد غذائي



Bacillusباسيلوس

متحركاكثراً ،(ميكندنولي گاز توليد )گلوكز اسپويزا، گرم مثبت، توليد اسيد از ميله اي

 هوازي خيلي شديد تا هوازي بي هوازي اختيايي از

 (شايبن)س و باسيلوس آنتراسي( گاستروآنتريت)دو گونه پاتوژن باسيلوس سرئوس

B. subtilis فساد محصولات گياهي تازهتجزيه پكتين و

B. stearothermophilus(مقاوم به حرايت)با اسيديته كن ه د غذاهاي كنسروافس

B. coagulansفساد محصولات گوجه فرنگي

 (پنيرسازي)بعضي توليد آنزيمهاي پروتئوليتيك ميكنند

 بعضي توليد پروتئين(Single Cell Protein) 

مبايزه بيولوژيك با حشرات



Brucellaبروسلا

نفسيغير متحرك و داياي متابوليسن ت، گرم منفي، كوكوباسيل يا ميله اي كوتاه

 براي جداسازي اوليه نياز بهCO2دايند

B. melitensis ،B. abortus ،B. suis

 دي انسان، حساس به حرايتتب مالت يا بروسلوز

تي، گوشت پخته يا محصولات گوشلبنيشير خام يا محصولات :منبع عفونت

ايجاد بيمايي شغلي



Brochothrixبروكوتریكس

غير اسپويزا ،ميله اي گرم مثبت

 مهن دي مواد غذايي  دو گونهB. thermosphacta وB. campestris

قرابت با گونه هاي لاكتوباسيلوس و ليستريا

 دي از دي بساته بناديهاي غيار قابال نفاوگ باه گا       اي كهگوشتهاي تازه و پروسس شدهدي

مي شوند ديده مي شوندنگهدايي يخچال



Pediococcusپدیوكوكوس

اتيو كوكسي هاي هموفرمانت

 جزو باكتري هاي اسيد لاكتيك(LAB)

بعنوان باكتري آغازگر :P. cerevisiae وP. acidilactici و (كلان ترشاي  )دي تهيه سااويكرات

خياي شوي



Proteusپروتئوس 

واني، تجزيه پروتئين هاي حيخانواده آنتروباكترياسه، ميله اي هوازي و متحرك، گرم منفي يوده اي

بيماري و فساد :اهميت دي مواد غذائي

از محصولات گوشتي و انواع سبزيجات جدا شده

ي ميكنددي فساد گوشت، غذاهاي دييائي و تخن مرغ بوده و گاهي توليد بوي گنديدگ:اهميت پروتئوس

بوي گنديدگي بعلت تجزيه پروتئين، توليد آمونياك از شكستن اويه

عفونت يوده اي دي انسان و حيوانات، انتقال بيمايي از غذا مشكوك است

تيپ معروف بيماييزا     :P. vulgaris



PSEUDOMONASسودوموناس             

سرمادوستهوازي، هوازي داياي متابوليسن ، متحرك، گرم منفي ميله اي

 بالاتر ازC°42يشد ننموده يا بطوي ضعيفي يشد ميكنند

:ییر مواد غذاداهميت 

يكندايجاد فساد مپروتئين و چربي دي غذاهاي حاوي ، عمل يوي كربوهيدياتها خيلي كن است

شودتوليد موادي كه باعث خرابي طعن مواد غذائي مي

يشد سريع دي حرايتهاي پائين،توانائي استفاده از غذاهاي ساده ازته

ويتامينهاي مويد نياز خودتوانائي سنتز فاكتويهاي يشد و

توليد مواد لزج(slime) دي سطح گوشت



PSEUDOMONASسودوموناس             

در مواد غذائی توليد پيگمان می كنند بعضی گونه ها

o پيگمان سياه توسطP. nigrificans

o پيگمان پيوسيانين توسطP. aeroginosa

o پيگمان فلويوسنت توسطP. fluorescens

حيوانات و انسان هستند،پاتوژن نباتاتهابعضی گونه

oP. aeruginosa  باعااث ي فرصاات طلااب و، بطااآنتروتوكسااينتولياادبااا مااي توانااد

گاستروآنتريت شود



 هوازي، كاتالاز و اكسيداز مثبتگرم منفيميله اي ،

 كرده، معمولاً گلوكز يا تخمير نمي كنندنمك يشد % 6.5دي

 ديجه سانتيگراد يشد نميكند37يا 35ولي معمولا دي كردهيشد ديجه1دي

شود، ماهي و آب يافت ميگوشت طيوي، قرمزدي گوشت

Psychrobacterساكروباكتر                                                           



Salmonellaسالمونلا        

ساروتيپ و واييتاه  2500بايش از  و حيواناات،  پاتوژن انسان، آنتروباكترياسه، گرم منفي يوده اي ،

غالب سروتيپها متحرك هستند 

تنفسی و تخميري:متابوليسن

 يا تخمير نمي كندلاكتوزاز گلوكز اسيد توليد ميكنند ولي

يوده انسان و دام:محل طبيعی



پروتئوليتيكهوازي و ، گرم منفي ميله اي، خانواده آنتروباكترياسه

oموجود باشد يكربوهيدياتمنبعبخصوص وقتي كهپيگمانهاي قرمز ولد م

o هستگونه هاي بدون پيگمان هن

oدي فساد مواد غذائي استهااهميت آن

o ،جمله كرهتندي، فساد دي فرآويده هاي لبني از طعن پيگمان قرمز

Serattiaسراتيا        



Serattiaسراتيا        

S. liquefaciens: خچاالي   يباعث فساد سبزيجات و محصولات گوشاتي يي، غذامواد بيشتر دي

ميشود

S. marcescens :اتوژن فرصت طلب دي اشاخاص بساتري باوده و موجاب ساپتي سامي و      پ

عفونتهاي لوله گوايش ميشود

     سااير  بسيايي گونه هاي ديگر موجب باكتريمي گشاته و همچناين باعاث ويم پساتان دي گااو و

عفونتهاي دامي ميشود



كند، كلناي زيد  ميسيترات يا بعنوان منبع كربن مصرف ، ميله اي متحرك، خانواده آنتروباكترياسه

ينگ يوي محيط پليت كانت آگاي

ميكروايگانيسن طبيعي يوده

فساد مواد غذائيانسان، آنتريت، نشانگر: از اعضاي گروه كلي فرم

C. freundiiفراوان ترين گونه دي مواد غذائي است

C. diverusميتواند موجب مننژيت نوزادان بشود



حارك نيسات و   ، زير ميكروسكوپ مشابه سالمونلا است، بجز اينكه متاز خانواده آنتروباكترياسه

از گلوكز گاز توليد نميكند

نديتاً از ساير حيوانات جدا مي شود، يوده انسان و ساير پريماتها:محل طبيعی

تصوي مي شود كليه شيگلاها آنتروپات وژن انسان باشندعامل بيمايي شيگلوز ،



Flavobacteriumفلاووباكتریوم   

بز توليد پيگمان زيد، ناينجي يا زيد مايل به س، باكتريهاي ميله اي غير متحرك

ساكروتروفديجه، بعضي مزوتروف و بقيه 30كمتر از يشدديجه حرايتاپتيمن

   دي سبزيجات يخ زده پس از گوب، سبزيجات تازه، ماهي نگهادايي شاده دي ساردخانه ،

شونديافت مينگهدايي شده دي يخچالگوشت و محصولات گوشتي و گوشت طيوي

ي، تخن مرغ، ، تغيير دي سطح گوشت، محصولات گوشتر ينگ دي بعضي مواد غذائييتغي

كره و گوشت



Carnobacteriumكارنوباكتریوم  

اتيوهتروفرمانت، گرم مثبت ميله اي

 يشاد  ديجاه ساانتيگراد   45و هاي  كادام دي   كارده  يشد صفر ديجه سانتيگراد غالبا دي

نميكنند

 يافت (گوشت مرغ و ماهي)و محصولات وابسته خلأدي گوشتهاي بسته بندي شده دي

ميشوند



Klebsiellaكلبسيلا  

غير متحرك،ميله اي گرم منفي، خانواده آنتروباكترياسه

فرمكلي، دي آب، فاضلاب و خاك يافت شده و قسمتي از فلوي دهان، فاينكس و يوده مي باشد

 گونه معروفK. pneumoniae :وماوني  بيماييزاي فرصت طلبي بوده و علائن چندي از قبيل پن

و عفونت قسمت بالاي سيستن تنفسي ظاهر مي سازد



Clostridiumكلستریدیوم

 بجز گونه هاي مقاوم به هوا اسپويزا،گرم مثبتميله اي(Aerotolerant) اكثراً شديداً غير هوازي

سوشهاي مزوتروف، ساكروتروف و ترموفيل وجود دايد

 ددام و همچنين از مواد غذائي مختلف جدا ميشو، و از لوله گوايش انسانبوده منبع اصلي خاك

بعضي بيماييزا ، (گاز و پروتئوليز)تعدادي باعث فساد مواد غذائي

يوندكاي ميبعضي براي توليد مواد شيميائي مانند اسيد بوتيريك، بوتانول، استون و آنزيمها ب



CAMPYLOBACTERكمپيلوباكتر 

هوازي بي ميكروآئروفيل تا ي، ميله اي گرم منفي مايپيچ

شدندقبلا با ويبريوها طبقه بندي مي

متحرك با حركت مايپيچي داياي تاژك تك دي يك يا دو انتها

گاهگاهي بعضي سوشها دي شرايط هوازي ممكن است يشد كنند

  بعضي سوشها براي انسان و حيوانات بيماييزا

گونه هاي معروف :C. coli  ،C. jejuni



KURTHIAكورتيا 

شديداً هوازي، گرم مثبت

،تاازه و فاساد، دساتگاههاي پروساس    ي گوشات و محصاولات گوشات   دي محتويات يوده

گوشت و شير يافت مي شود

گونه معروف :K. zopfiiع توزيا ،پروسسطول حضوي آن مبين اين است كه گوشت دي ؛

دي معرض حرايت بالاتر از حرايت يخچال قراي گرفته استنگهداييو 

نشان دهنده ناكايآمدي دماي يخچال

دايندبرتريودوموناس و ساير ايگانيسمها نسبت به كويتيا سديجه سانتيگراد 2دي



Corynebacteriumكورینه باكتریوم    

ي هوازي هن هوازي ولي ميتواند دي شرايط ب، ميله اي مستقين تا كمي خميده، گرم مثبت

يشد كند

 استمقاوم به سرما نيز شناخته شدهبوده اما برخي گونه هاي اغلب مزوتروف

    سااد  با فساد مواد غذائي همراه ميباشند ولي ترديد وجاود دايد كاه مقادمتاً ايگانيسان ف

باشد

C. diphtheriaeدي انسان موجب ديفتري ميشود



Coxiellaكوكسيلا      

يكندئلهاي سلول ميزبان يشد مودي واك، تاژك يا كپسول ندايند،ميله اي،گرم منفي

يوي آگاي يشد نميكند، دي مقابل خشك كردن و حرايتهاي بالا مقاوم هستند

 يستنداهميت نحائز دي فساد مواد غذائي نكرده بنابراين دي خايج از سلول ميزبان يشد

 مي كنندمواد غذائي بعنوان ناقل ايگانيسن عمل

 كوكسيلاCoxiella burnettiعامل بيمايي تب كيو

گاو، گوسفند و بزهاي آلوده ميكروايگانيسن يا با شير دفع ميكنند

 پاستوييزاسيون شيرملاك



Gluconobacterگلوكونوباكتر                                                        

بشدت هوازي ، گرم منفي

متابوليسن هوازي بوده و اتانول يا به اسيد استيك اكسيد مي كند

 باكتريهاي اسيد استيك شامل دو جنسGluconobacter وAcetobacterهستند

گلوكونوباكتر اتانول يا فقط به اسيد استيك اكسيد مي كند

 معروف بهUnderoxidizerبخاطر عدم توانائي اكسيداسيون استات

 فومعرگونه :G. oxidans ددي فساد و ترش شدن ميوه جات نقش داي؛



Lactobacillusلاكتوباسيلوس   

ميكروآئروفيل،عموماً غير متحرك، ميله اي مستقين تا خميده، گرم مثبت

 ديصد5-10يشد ديCO2تسريع ميشود

 دنباعث فساد نيز ميشو، (محصولات تخميري توصيه شده)باكتري مفيد يوده

وجود دايداتيوو هتروفرمانتاتيودي اين جنس هر دو تيپ هموفرمانت

بعضي از لاكتوباسيلي ها توليد مواد لزج(slime)دنشونموده و باعث فساد مواد قندي مي



عدادي موجب ايجاد ينگ سبز دي محصولات سوسيس ميباشندت

گوشت بسته بندي شده دي شرايط بي هوازي بعلت لاكتوباسيل ها ترش ميشود

نددي غالب سبزيجات همراه با ساير باكتري هاي اسيد لاكتيك ظاهر ميشو

خياي تخميريفساد مانند ؛ ممكن است دي محصولات تخميري گياهي مسئله ايجاد نمايد

عاث فسااد   ممكن است دي محصولاتي كه با سركه نگهدايي شده اند مانند مايونز باهالاكتوباسيل

حضوي آنها دي محصولات لبني معمول است، شود

Lactobacillusلاكتوباسيلوس   



كوكسي غير متحرك از گروه ، كاتالاز منفي،گرم مثبتNسرولوژيك لانسفيلد

 يشد نميكندديجه سانتيگراد45ديجه سانتيگراد يشد نموده ولي دي 10دي

 اسيد لاكتيك استحاصل از آنها محصول غالب و نهائي تخمير



تياييهوازي بي هوازي اخ، باكتريهاي اسيد لاكتيكاز ، كوكسي گرم مثبت، كاتالاز منفي

براي يشد نياز به محيط غني دايد

كندبنيك ميا تخمير گلوكز توليد اسيد لاكتيك، اتانول و گاز كربميباشداتيوهتروفرمانت

 باعث حالت لزج توليد دكستران با(slime)شوددي محلولهاي قندي مي

اهميت آن دي تخمير سبزيجات و شير

شودلوكونوستوك بطوي تيپيك همراه با لاكتوباسيل ها پيدا مي

گونه هاي معروف شاملL. mesenteroides وL. dextranicum



LISTERIAليستریا                                                   

بطوي نزديكي مربوط به ، غير اسپويزا، گرم مثبتگونه6،ميله ايBrochothrixميباشد

عامل بيمايي ناشي از غذا



عامال  بعنوان، نمكغلظت هاي بالايدي يشد ،كروي، هوازي و كاتالاز مثبت،گرم مثبت

استمطرح فساد

    گماان تولياد   بقياه پي ، بعضي پيگمانهاي صويتي تا قرمز نااينجي و قرماز تولياد ميكنناد

(M. luteus, M. roseus)نميكنند

گونه ها و سوشها ساكروتروف شناخته شدهبرخي از ،غالبا مزوتروف بوده

دو خاك و يوي پوست انسان و حيوانات يافت ميشوميكروكوكها دي خاك، آب، گرد

      دي انواع مختلف غذاها بخصوص شاير و محصاولات آن، لاشاه حيواناات و محصاولات

گوشتي يافت مي شود

MICROCOCCUSميكروكوكوس                                               



Vibrioویبریو                                                                            

خميريمتابوليسن تنفسي يا ت، غير اسپويزا، متحرك،ميله اي مستقين يا خميده، گرم منفي

 بعضي گونه ها بدونNaClيشد نميكنند

V. cholerae وV. parahaemolyticus مي شوددي انسان باعث گاستروآنتريت

V. cholerae،آب و گاهگاهي مواد غذائي يافت مي شوددي لوله گوايش انسان و حيوانات

V. parahaemolyticusي يافت مي شوديدي آب دييا، غذاهاي دييا



 Hafniaهافنيا                                                                             

ميله اي گرم منفي يوده اي، خانواده آنتروباكترياسه

 تنها گونه آنH. alveiاست

دي فاضلاب، خاك، آب، مدفوع انسان و حيوانات و دي غذاهاي مختلف ديده مي شود

 و محصولات گياهي مهن استگوشت يخچالي دي فساد

 پاتوژن فرصت طلب انسان

معمولا دي خون، ادياي يا عفونتهاي زخمي بيمايان يافت ميشود



Halobacteriumهالوباكتریوم                                                           

  ميله اي گرم منفي، متحرك، قوياً پروتئوليتيك، نمك دوست

 ديصد نمك يشد ميكند15-20دي

فساد آب نمك صنعتي

 (تغيير ينگ)فساد ماهي شوي

 گونه معرفH. salinarious



Halococcusهالوكوكوس   

  كوكسي، نمك دوست

ديصد نمك يشد ميكند15-20دي

 گونه معروفH. morrhuae



 Yersiniaیرسينيا                                                                          

خانواده آنتروباكترياسه ،Y. pestis(عامل طاعون دي انسان )   غير متحرك اسات دي صاويتيكه

Y. pseudotuberculosis وY. enterocolitica ديجه يا كمتر متحرك هستند30دي

Y. enterocolitica دي انسانگاستروآنتريت

 ي مانند گوشت قرمز و بستني جدا شده استيغذامواد از



دموفق باشي


