
 تً واً خذا

ص٘شا صاسػی : ٔبَ   

 دکتش ٔیشٖ ػٍي ِذدی: ٔبَ اعتبد

 خّیش ِبیٗ ٔبْ: ِٛضٛع



  

 عبوبسِٚبیغظ ِخّش عٍٛي ٘بي تٛدٖ ٚالغ دس ٔبْ ِخّش ّ٘بْ یب خّیشِبیٗ

 فٕؼتي طٛس ثٗ وٗ ِي ثبؽذ (saccharomyces cerevisiae) عشٚیضیٗ

 .ِي ؽٛد تٌٛیذ  «خؾه خّیشِبیٗ» ٚ «تش خّیشِبیٗ» زبٌت دٚ ثٗ ٚ

  

 یبفت خب ّ٘ٗ دس طجیؼت دس . اعت ِیىشٚعىٛپی لبسچ یه ِخّش یب ِبیٗ خّیش

 ِؼطش تشویجبت ٚ وشثٓ اوغیذ دی گبص ٚ اٌىً ثٗ سا لٕذ٘ب لبدسعت ٚ ِیؾٛد

  ۴ ثیٓ ph ٚ د٘ذ ِی تشخیر تخّیش ثشای سا اعیذی ؽشایظ ِخّش .وٕذ تجذیً

 فؼبٌیت ، ِزوٛس ِسذٚدٖ اص خبسج دس .اعت آي ایذٖ آْ فؼبٌیت ثشای ۶ اٌی

   . یبثذ ِی وب٘ؼ ای ِلازظٗ لبثً ِمذاس ثٗ ِخّش

 مقذمً



 مؼيار ٌاي اوتخاب سُيً مىاسة سامارَمايسسسرَيسيً در صىؼت

  CO2 ِیضاْ تٌٛیذ 1.

 

 

 لبثٍیت صٔذٖ ِبٔي عٛیٗ دس ؽشایظ اعتشط ِثً گشِب ٚ عشِب 2.

 

 

 ِمبِٚت ثٗ فؾبس اعّضي 3.

 

 

 عشػت تىثیش ٚتٛأبیي تٌٛیذ تٛدٖ صیغتي ۴.



 رَش ٌاي غرتاىگري

 گازَگرافی آزمُن

   گازٍگراف دستگاُ تا هخور تَسط گاز تَلیذ از حاصل خویر حجن افسایص اًذازّگیری

  هخصَظ فلاسک در ٍ درآهذُ گلَلْای صَرت تِ خویر گرم 1٠ حذٍد . ضَد هي AACC 89-01 رٍش فرهَلاسیَى هطاتق خویر

 خرٍجي ٍ گرفتِ قرار ساًتیگراد درجِ 4٠ ضذُ کٌترل دهای تا آب در هاری تي داخل در فلاسک .ضَد هي دادُ قرار گازٍگراف سیستن

  لَلِ در خویر اًثساط اثر در ضذُ جاتجا َّای یا گاز حجن ٍ هٌتقل اسیذی آب حاٍی هعکَس هذرج استَاًِ تِ راتط لَلِ تَسط گاز

  اسیذ تا تَد قرارگرفتِ آى در هذرج استَاًِ کِ آتي کرتي، اکسیذ دی اًحلال از جلَگیری ترای .هیطَد یادداضت زهاى طي در هذرج

  تِ لیتر هیلي ترحسة گاز تَلیذ هٌحٌي .ضَد هي داضتِ ًگِ ثاتت آب دهای گیری اًذازُ طَل در  ((pH=4 است ضذُ اسیذی استیک

 هیطَد رسن دقیقِ 18٠ زهاى درطَل هختلف هخورّای ترای( دقیقِ) زهاى ازاء



 حرارتي ضُك تً مخمر ٌاي سُيً مقاَمت ميسان تؼييه

  

 ایٓ اص اٌٚیٗ ٘بي عٍٛي تؼذاد تؼییٓ ِٕظٛس ثٗ عبػت ۴8 اص پظ . ؽٛد ِي وؾت  150rpm ٚ دسخٗ 30 ؽشایظ دس ِخّش ٘بي عٛیٗ

 ٌٌٛٗ یه دس عٌٍٛي عٛعپبٔغیْٛ اص ٌیتش ِیٍي 1 گیشد ِي أدبَ وبٔت پٍیت اعتبٔذاسد سٚػ ثٗ وؾت ٚ ؽٛد ِي تٙیٗ سلت عشي ، ِسیظ

 اص پظ . ِیؾٛد دادٖ لشاس دلیمٗ 20 ِذت ثٗ گشاد عبٔتي دسخٗ 52 زشاست دسخٗ ثب گشَ آة زّبَ دس ٚ ِیؾٛد سیختٗ اعتشیً آصِبیؼ

 ِي ؽّبسػ ٘ب وٍٕي تؼذاد گزاسي گشِخبٔٗ اص پظ ؽٛد ِي أدبَ YPD پٍیت دس وؾت ٚ ؽٛد ِي تٙیٗ سلت عشي ، اعتشط ایٓ اػّبي

 ِیؾٛد گضاسػ ٚ ِسبعجٗ عٌٍٛي ثمب دسفذ ٚ ؽٛد

  

 تؼييه درصذ تقای سيُىی در اثر رخيري سازی در سرما

 

 ایٓ اص اٌٚیٗ ٘بي عٍٛي تؼذاد تؼییٓ ِٕظٛس ثٗ عبػت ۴8 اص پظ . ؽٛد ِي وؾت  150rpm ٚ دسخٗ 30 ؽشایظ دس ِخّش ٘بي عٛیٗ

 ٌٌٛٗ یه دس عٌٍٛي عٛعپبٔغیْٛ اص ٌیتش ِیٍي 1 گیشد ِي أدبَ وبٔت پٍیت اعتبٔذاسد سٚػ ثٗ وؾت ٚ ؽٛد ِي تٙیٗ سلت عشي ، ِسیظ

 ٘بی صِبْ دس عپظ. ؽٛد ِی عبصی رخیشٖ گشاد عبٔتی دسخٗ 20 ِٕفی دِبی دس آصِبیؼ ٘بی ٌٌٛٗ . ِیؾٛد سیختٗ اعتشیً آصِبیؼ

 کبٔت پٍیت اعتبٔذاسد سٚػ ثٗ  کؾت ٚ ِیؾٛد تٙیٗ سلت عشی ؽٛد رٚة تب ؽٛد ِی دادٖ لشاس ِسیظ دِبی دس ٚ خبسج فشیضس اص ِؼیٓ

 ؽٛد ِی ِسبعجٗ ثمب دسفذ ٚ ؽّبسػ دسخٗ 30 دِبی دس أکٛثبعیْٛ سٚص ۴ اص پظ ٘ب کٍٕی تؼذاد ِیگیشد أدبَ



ِیؾٛد ثشاي تٙیٗ  گشَ پٛدس ِخّش تٙیٗ  1ّٔک ٚ گشَ  0/۴ِیٍی ٌیتش آة ِمطش، 10، گشَ آسد عفیذ  20خّیش ثب اعتفبدٖ اص 

.ِیؾٛد فٗ اضب ( ٚصْ آسد ثشزغت )دسفذ30ٚ  20،10خّیشؽیشیٓ ثٗ ِسیظ فٛق عبکبسٚص دس غٍظت   

   أتمدبي ِدی CO2عدبِبٔٗ  أدذاصٖ گیدشی تٌٛیدذ ثدٗ ( دلیمدٗ  2ثٗ ِدذت )ؽذْ ثٛعیٍٗ لبؽمک فٍضي اص یکٕٛاخت خّیش تٙیٗ ؽذٖ پظ 

 دلیمٗ  أذاصٖ گیشي ِي ؽٛد  150تٌٛیذ ؽذٖ دس ِذت صِبْ   CO2لشاس ِي گیشد ٚ   C°30 خّیش دس ایٓ عبِبٔٗ دس دِبي .یبثذ

 

لٕددذ دس ٚخددٛد .یبثددذٚ ثخقددٛؿ لٕددذ٘ب کددب٘ؼ ِددی آسد، ّٔددک تخّیددش ِخّش٘ددبي ٔددبٔٛایی دس خّیددش تٛعددظ فؾددبس اعددّضي ٔبؽددی اص 

عٌٍٛی ِخّش٘دب ِیؾدٛد دس ٔتیددٗ فؼبٌیدت آة داخً ایدبد فؾبس اعّضي دس ِسیظ خّیش ؽذٖ کٗ ِٕدش ثٗ خشٚج ثبلا عجت غٍظتٙبي 

 ِییبثذکب٘ؼ ایٓ عٌٍٛٙب ٚ لذست تخّیش دس 

اعّضي ثشخٛسداسٔدذ ثدشاي کدبسثشد دس فدٕبیغ لٕدبدي ِٕبعدت ثٗ فؾبس ِخّش٘بي تدبسي کٗ اص ِیضاْ ِمبِٚت ثبلاتشي ّٔٛٔٗ ٘بي 

فدٕبیغ ثشخٛسداسٔدذ ِطٍدٛة ثدشاي کدبسثشد دس خّیش٘دبي ِؼّدٌٛی کدٗ اص لدذست تخّیدشي ثدبلاتشي دس ِسدیظ ٘غتٕذ ٚ ّٔٛٔٗ ٘بیی 

 فٕؼتی ِیجبؽٕذٔبْ تٌٛیذ 

 مقاَمت فطار اسمسي



 مُارد مصرف َ مارتردٌاي خمير مايً

 

ٗ اي دس تٌٛیدذ ثغدیبسي اص ِسقدٛلات ودٗ  افٛلاً ِقشف ایٓ وبلا ثؼٕٛاْ یه وبلاي ٔٙبئي ِطشذ ٔجٛدٖ ٚ ثؼٕٛاْ یه وبلاي ٚاعدط

 .اص آسد ثؼٕٛاْ ِبدٖ اٌٚیٗ افٍي دس تٌٛیذ خٛد اعتفبدٖ ِي وٕٕذ، وبسثشد داسد

ٚ عدپظ دس لٕدبدي ٚ ؽدیشیٕي پضي، ِقدبسف خدبٔگي، تٌٛیدذ ویده ٚ ( عدٕتي ٚ زددیُ)ػّذٖ ِقشف خّیشِبیدٗ دس تٙیدٗ أدٛاع ٔدبْ 

 .وٍٛچٗ، ِي ثبؽذ ٚ ثٗ ٔٛػي ِي تٛاْ گفت وٗ دس ٘ش ودب آسد ِقشف ؽٛد خّیشِبیٗ لبثٍیت وبسثشد داسد

ْ ٘دب ٚ غیدشٖ ٔیدض ٚخدٛد  ِقشف خّیشِبیٗ ثؼٕٛاْ یه ِخّش دس ثشخي فشایٕذ٘بي ؽیّیبیي ِبٕٔذ تٌٛیذ اٌىدً، آثددٛ، ثشخدي ٘ٛسِٛ

 داسد

 :افٛلاً ٚظیفٗ ٚ ٔمؼ خّیشِبیٗ دسثٙجٛد عبختبس ٔبْ دس چٙبس ِشزٍٗ خلافٗ ِي ؽٛد

 افضایؼ زدُ ٔبْ ثٗ ٚعیٍٗ آصاد ؽذْ گبص دي اوغیذ وشثٓ دس طي فشایٕذ تخّیش. اٌف

 .ثٙجٛد عبختّبْ ٚ تشویت خّیش ثٗ ٚعیٍٗ اثش وؾغبٔي وٗ ٔبؽي اص أجغبط خّیشدس اثشتٌٛیذ گبص اعت. ة

 .طؼُ ٚ ِضٖ ٔبْ تٛعظ ِخّش ثٙجٛد ِي یبثذ. ج

 .ِٛاد ِغزي تٛعظ ِخّشتٌٛیذ ؽذٖ ٚ ثٗ خّیش افضٚدٖ ِي ؽٛد. د



 جاوطيه خمير مايً 
 

 ٚ سایح تشیٓ افضٚدٔي ؽیّیبیي غیش ِدبص ٔبْ خٛػ ؽیشیٓ یب ثي وشثٕبت عذیُ ِي ثبؽذ ٔخغتیٓ 

 
دس وؾٛس ِدب خٙدت ِتخٍخدً . گٕذَ زبٚي پشٚتئیٕي ثٗ ٔبَ گٍٛتٓ ِي ثبؽذ وٗ ٕ٘گبَ تشویت ثب آة یه ؽجىٗ پشٚتئیٕي ایدبد ِي ّٔبیذآسد 

ْ ٘بي عٕتي)وشدْ ٔبْ  ودٗ ِي ثبؽدذ ( (nahco3خٛػ ؽدیشیٓ ّ٘دبْ ثي وشثٕدبت عدذیُ . اص خٛػ ؽیشیٓ اعتفبدٖ ِي ؽٛد( دس پخت ٔب

ِي ّٔبیددذ وددٗ دس لاثددلاي ؽددجىٗ پشٚتئیٕددي خّیددش گیددش افتددبدٖ ٚ عددجت تٌٛیددذ (  (co2دي اوغددیذ وشثٕٓ٘گددبَ پخددت ٔددبْ تدضیددٗ ؽددذٖ ٚ گددبص 

دس ػیٓ زبي ثي وشثٕبت عذیُ پدظ اص تدضیدٗ، لٍیدب ایددبد ِي وٕدذ ودٗ ِي تٛأدذ عدجت خٕثدي ودشدْ ثخؾدي اص . ِتخٍخً ؽذْ ٔبْ ِي ؽٛد

 .اعیذ ِؼذٖ ؽذٖ ٚ دس اِش گٛاسػ غزا دس ِؼذٖ أغبْ اختلاي ایدبد ّٔبیذ

 

ٗ اي ٔبْ سا ثٗ ِٛاد لٕذي عبدٖ تش تجذیً ِي وٕٕدذ ٚ  زبي آٔىٗ خّیشِبیٗ دس ٚالغ تٛدٖ عٍٛي ٘بي ِخّش ثٛدٖ وٗ صٔذٖ ٘غتٕذ ٚ ِٛاد ٔؾبعت

خّیشِبیدٗ ػدلاٖٚ ثدش ایدٓ ودبس عدجت ثٙجدٛد . ِي ّٔبیٕذ وٗ عجت تخٍخً خّیدش ٚ ٔدبْ ِي ؽدٛدتٌٛیذ ( co2)دس ٔتیدٗ گبص دي اوغیذ وشثٓ 

، (ثدٛیهٖ ٌیدضیٓ)، افدضایؼ ِدٛاد لٕدذي عدبدٖ، اعدیذ٘بي آِیٕدٗ (ثدب ایددبد آٌذئیدذ ٚ اعدیذ٘بي آٌدي)عبختّبْ ٚ تشویدت خّیدش، ثٙجدٛد طؼدُ 

ْ ٘دبي وٍغدیُ، آ٘دٓ . ٚ اص ّ٘ٗ ِّٙتش تٌٛیذ آٔضیُ فیتبص ٚ ٘یذسٌٚیض ِبدٖ ِضش اعیذ فیتیه ِي ؽٛد bٚیتبِیٓ  اعیذ فیتیه ِي تٛأدذ ثدب یٛ

ػٛاسك افٍي ایٓ ػذَ خزة ثٗ تشتیت ؽبًِ پٛوي اعتخٛاْ، ودُ . ٚ سٚي تشویت ؽذٖ ٚ ِبٔغ اص خزة آٔٙب دس عیغتُ گٛاسػ گشدد

 .خٛٔي ٚ سیضػ ِٛي عش ٚ اختلالات خٕغي ِي ثبؽذ



 در ماده این تولید اولیه ماده ترین اصلی عنوان به باشدمی شکر استحصال از حاصل تفاله که نیشکری و چغندری ملاس از استفاده

 .رودمی کار به ایران جمله از کشورها از بسیاری

 فرآيىذ تُىيذ خمير مايً 

 .ِی د٘ذخّیش ِبیٗ ِسٛس افٍی فشایٕذ تٌٛیذ خّیش ِبیٗ سا تؾىیً عٍٛي تخّیش  ٘بی ثّٕظٛس ایدبد ؽشایظ ٚ تىثیش ِلاط 

(  (Saccharomyces Cervisiaeلذَ دس خٙت تٌٛیذ خّیشِبیٗ، وؾت یه سؽتٗ اص ثبوتش ی ٘دبی عبوبسِٚبیغدظ عدشٚیضیٗ اٌٚیٓ 

ایدٓ فؼدً ٚ أفؼدبي ثؼٕدٛاْ اٌٚدیٓ ِشزٍدٗ پدیؼ اص تخّیدش . آصِبیؾگبٖ ِی ثبؽذ ودٗ پدظ اص آْ ثبیدذ ثدٗ ٚازدذ تٌٛیدذ افدٍی أتمدبي یبثٕدذدس 

دس ایدٓ ِشزٍدٗ، . فٛست ِی گیشد ٚ اداِٗ ِی یبثذ تب ثٗ أذاصٖ وبفی سؽذ ثبوتشی تٛعؼٗ یبثذ تدب ثتدٛاْ تٌٛیدذ خّیدش ِبیدٗ سا آغدبص ّٔدٛد

دسفذ اصوً تٌٛیذ اعت، دسخٗ زشاست ثبیذ ثذلت وٕتشي ؽدذٖ ٚ ثددض ِدلاط ٚ ّٔده ِدٛاد ِغدزی ٚیدهٖ ای  20تٌٛیذ أذن ثٛدٖ ٚ زذٚد 

ٗ ٘بی ِخّش ثٛعیٍٗ عبٔتشیفیٛژ خذا گشدیذٖ ٚ ؽغتؾٛ ٚ خذاعبصی اداِٗ ِی یبثذ تدب ایدٓ . خٙت تغشیغ دس اِش تٌٛیذ ٔیض اضبفٗ گشدد دأ

دسخدٗ ۴)وٗ ِخّش ٔٙبئی تٙیدٗ ؽدٛد ٚ ایدٓ خّیدش خٙدت ِقدبسف ثؼدذی ثدٗ ِخدضْ رخیدشٖ ٘دذایت گشدیدذٖ ٚ دس دسخدٗ زدشاست ِلایدُ 

 .ٔگٙذاسی ِی ؽٛد( عبٔتیگشاد



 

 وگٍذاری ملاش َ مُاد اَىيً. 1

 

ِتش  1۴ِٛاد اٌٚیٗ افٍی خظ تٌٛیذ سا ِلاط ٔیؾىش یب چغٕذس لٕذ تؾىیً ِی د٘ذ وٗ ِلاط دس ِخبصْ ٚسق عیبٖ ثب لطش 

 .ٔگٙذاسی ِی ؽٛد

ٗ ثٕذی ٘بی ِخقٛؿ دس أجبس ِٛاد اٌٚیٗ ٔضدیه ثٗ خظ تٌٛیذ ٔگٙذاسی ِی ؽٛد  .عبیش ِٛاد ؽیّیبیی دس ثؾىٗ، ویغٗ ٚ یب ثغت

 

 آمادي سازی، رقيق سازی َ پاستُريسي مردن ملاش. 2

 

دسخٗ عبٔتیگشاد  110دس ایٓ ثخؼ اص فشایٕذ تٌٛیذ خّیش ِبیٗ، ِلاط سلیك ؽذٖ ٚ پظ اص پبعتٛسیضٖ وشدْ آْ دس دِبی زذٚد 

ٚ عپظ عشد وشدْ، آِبدٖ اسعبي ثٗ ثخؼ تخّیش ِی گشدد ٚ ّ٘ضِبْ ػٍّیبت صلاي عبصی سٚی ِسقٛي فٛست گشفتٗ تب ٌدٓ 

 .ٚ عبیش رسات زً ٔؾذٔی اص ِلاط خذا ؽٛد

 

مراحو زير در خظ تُىيذ متذاَه   تً مىظُر تُىيذ خمير مايً تً صُرت صىؼتي َ در حذ َسيغ تجاري،

 :است



 آزمايطگاٌی تخمير 4.
 

 وبِلاً  ِسیظ دس خبٌـ ِخّش وؾت .ِی گشدد ٔغً افلاذ ٚ ؽذٖ تىثیش ٚ وؾت ِیىشٚثیٌٛٛژیىی آصِبیؾگبٖ دس اٌٚیٗ ِسشن

 .ِی ؽٛد ِٕتمً تٌٛیذ خظ ثٗ ؽذٖ آِبدٖ ِسٌّٛٗ ٚ ِی گیشد فٛست آصِبیؾگب٘ی اعتشیً

 

 

 

 تُىيذ خظ در ملاش تخمير تخص .5
 

 ٚ pH ٘ٛا، دلیك وٕتشي ِخبصْ ایٓ دس ٚ ِی گیشد فٛست صٔگ ضذ فٛلاد اص ثضسگ ِخبصْ دس ثبٔٛیٗ ٚ اٌٚیٗ تخّیش

 ثٗ عیغتّبتیه ثقٛست ِسقٛي خبٌـ، ِبیٗ خّیش وؾت ِشزٍٗ اص ثؼذ .ِی ثبؽذ اعتشیً وؾت ؽشایظ ٚ ثٛدٖ اٌضاِی زشاست

 .ِی گشدد تضسیك فشِبٔتٛس٘ب

 آمادي سازی مُاد ضيميايی 3.

 

دس ایٓ ثخؼ یه عشی ِٛاد ؽیّیبیی ٚ اٌِٛغیفبیش ٚ ِٛاد ِؼذٔی تٙیٗ ِی ؽٛد ٚ خٙت اسعبي ثٗ ِخبصْ ثخؼ 

 .تخّیش ٚ ؽغتؾٛ ٚ ضذ ػفٛٔی خظ تٌٛیذ آِبدٖ ِی گشدد

 



 ِستٛیبت ٚ (pre fermenter) فشِبٔتٛس پیؼ ثٗ تخّیش پبیبْ اص پظ (pure culture) خبٌـ وؾت فشِبٔتٛس ِستٛیبت

 ایٓ ِستٛیبت . ِي ؽٛد تٍمیر (main fermenters) افٍي فشِبٔتٛس٘بي اص یىي ثٗ تخّیش پبیبْ اص پظ فشِبٔتٛس ایٓ

 (seed fermentation) ثزس تخّیش ، تخّیش اص ِشزٍٗ ایٓ .ِي ؽٛد فشعتبدٖ خذایؼ ثخؼ ثٗ تخّیش پبیبْ اص پظ فشِبٔتٛس

ٗ اي، دٚ ثشٔبِٗ یه طي ٚ عبٔتشیفٛژي عپشاتٛس ٔبصي دعتگبٖ عٗ اص اعتفبدٖ ثب خذاعبصي ثخؼ دس .ِي ؽٛد ٔبِیذٖ  ِخّش٘ب ِشزٍ

 (seed yeast cream) ثزس ِخّش وشَ ِشزٍٗ ایٓ زبفً .ِي ؽٛٔذ ؽغتؾٛ آة ثب عپظ ٚ خذاعبصي تخّیش ِبیغ اص

 ِي ؽٛد ٔگٙذاسي پبییٓ دِبي دس ِشثٛطٗ ِخبصْ دس وٗ ِي ثبؽذ

اعت ودٗ دس فشِبٔتٛس٘دبي افدٍي أددبَ  (commercial fermentation) ِشزٍٗ پبیبٔي تخّیش، تخّیش تدبسي یب وبِشؽیبي

ِستٛیدبت ایدٓ فشِدبٔتٛس پدظ اص پبیدبْ . ِي ؽٛد ٌٚي تٍمیر ِٛسد اعتفبدٖ ثخؾي اص وشَ ثزس خذاعبصي ؽذٖ دس ِشزٍٗ لجً ِي ثبؽذ

ِي ثبؽدذ  (commercial yeast cream) زبفً ایٓ ِشزٍٗ وشَ ِخّش تددبسي. تخّیش ثٗ ثخؼ خذاعبصي فشعتبدٖ ِي ؽٛد

 .  وٗ دس ِخبصْ ِدضا ٚ دس دِبي پبییٓ ٔگٙذاسي ِي ؽٛد تب دس ٔٛثت فیٍتشاعیْٛ لشاس گیشد

 به كامرشیال تخمیر و بذر تخمیر تخمیر، پیش در و (batch) ناپیوسته صورت به خالص كشت در تخمیر فرآیند : ونتً

 نیاز مورد هواي .مي شود ارسال فرمانتورها به تدریجي صورت به مغذي مواد و بوده (fed batch) پیوسته نیمه صورت

 .مي شود تامین بلوور ۱۱ طرق از نیز هوازي تخمیر جهت



 جذايطگرٌا. 6

 
ثب اعتفبدٖ اص عپشاتٛس٘بی گشیض اص ِشوض ،خّیش ِبیٗ اص ِسیظ وؾت خذا ؽذٖ ٚ طی چٕذ ِشزٍٗ ثٗ لغّت ؽیش خّیشِبیٗ ِٕتمً 

 .ِی گشدد

 

 وگٍذاری ضير خمير مايً. 7

 
 .ِسٍٛي خّیش ِبیٗ ثب اعتفبدٖ اص آة عشد سلیك ؽذٖ ٚ ثب زشاست پبئیٓ دس ِخبصْ ٔگٙذاسٔذٖ ؽیش خّیش ِبیٗ خّغ آٚسی ِی گشدد

 

 

ً سازی. 8  َاحذ آتگيری َ رضت

 

دسفدذ  32اٌدی  28ِسٍدٛي خّیشِبیدٗ اص فیٍتش٘دبی افمدی سد ؽدذٖ ٚ ِیدضاْ خدشَ خؾده آْ ثدٗ ( خشَ خؾه)ثّٕظٛس افضایؼ غٍظت 

 .افضایؼ پیذا ِی وٕذ

ٗ عبصی ٘ذایت ِی گشدد  .ِسقٛي ثذعت آِذٖ اص ایٓ لغّت سا ویه خّیش ِبیٗ ِی ٔبِٕذ وٗ ثٗ دعتگبٖ سؽت

ٗ عبص ِسقٛي ثب لطش خبؿ ثقٛست سؽتٗ دسآِذٖ . آة خذا ؽذٖ دس ایٓ لغّت ثٗ عیغتُ فبضلاة ٘ذایت ِی گشدد دس دعتگبٖ سؽت

 .ٚ ثٗ داخً دعتگبٖ خؾه وٓ ٘ذایت ِی گشدد



 

 َاحذ خطل مه. 9
 

گشأٛي ٘بی خّیش ِبیٗ دس ایٓ دعتگبٖ ٘ب تٛعظ . دس ِشزٍٗ اٚي خظ خؾه وٓ اص دعتگبٖ ٘بی خؾه وٓ پیٛعتٗ اعتفبدٖ ِی ؽٛد

افضایؼ پیذا ِی وٕذ ٚ ثقٛست پیٛعتٗ ثٗ داخً ایغتگبٖ % 91٘ٛای خؾه ٚ ثذْٚ سطٛثت خؾه ؽذٖ ٚ ِیضاْ خشَ خؾه تب زذ 

 .تمٍیً پیذا ِی وٕذ% 5دَٚ خؾه وٓ سأذٖ ؽذٖ ٚ دس آٔدب اص طشیك ٘ٛای خؾه ِیضاْ سطٛثت آْ ثٗ وّتش اص 

 .ٚ فؼبي ثٛدْ خّیشِبیٗ اص ِّٙتشیٓ ٚیهگی ٘بی عیغتُ خؾه وٓ ثىبس گشفتٗ ؽذٖ ِی ثبؽذ% 95ِیضاْ خشَ خؾه ثبلای 

 

ً  تىذی. 10  تست
 

اص لغّت خؾه وٓ ثٗ ثٛٔىش٘بی لغّت ثغتٗ ثٕذی ٘ذایت ؽذٖ ٚ دس دٚ خظ خٙت اسائٗ ثٗ ثبصاس خؾه فؼبي خّیش ِبیٗ فٛسی 

ٗ ثٕذی ِی گشدد  .ثغت

ٗ ثٕذی ویٍٛئی ثقٛست فٍٗ  ٗ ثٕذی، دس خلأ خٙت ثبصاس٘بی خبؿ داخٍی ٚ فبدسات ٚ ثغت ٗ ٘بی )أٛاع ثغت خٙت (   P.Pدس ویغ

 .ِقبسف ٔبٔٛائی ٘ب ٚ وبسخبٔدبت ٔبْ دس ٔظش گشفتٗ ِی ؽٛد

ٗ ثٕذی ؽذٖ دس عشدخبٔٗ ِخقٛؿ خٙت اسعبي ثٗ ِشاوض ِقشف ٔگٙذاسی ِی گشدد  ِسقٛي ثغت



ً تىذي اوُاع خمير   مايًطثق

 

ٗ ٘ب داساي أٛاع ثغیبس ِتؼذد ِي ثبؽٕذ وٗ ثشاي ِقبسف ِختٍف تٌٛیذ ٚ ػشضٗ ِي ؽٛٔذ ریلاً ثٗ ِٛاسد افٍي آٔٙب . خّیشِبی

 :اؽبسٖ ؽذٖ اعت

 خّیشِبیٗ فؾشدٖ• 

 خّیشِبیٗ خشد ؽذٖ• 

 خّیش ِبیٗ ِٕدّذ• 

 خّیشِبیٗ خؾه ضؼیف ؽذٖ• 

 (خّیشِبیٗ دٚغي ؽىً)خّیشِبیٗ ِبیغ • 

 خّیشِبیٗ فٛسي• 

 خّیشِبیٗ خؾه فؼبي• 

 ِخّش٘بي ٚزؾي ٚ آغبصگش٘ب• 



 ايرانمؼرفی صىؼت خميرمايً 

 

اٌٚدیٓ کبسخبٔدٗ . کبسخبٔدٗ دس کؾدٛس ایدشاْ ٚالدغ اعدت 8زذٚد یکقذ ٚ أذی کبسخبٔٗ خّیشِبیٗ دس دٔیب ٚخٛد داسد کٗ تؼذاد 

ثددٗ خّددغ تٌٛیذکٕٕددذگبْ  13۷0دس ِٕطمددٗ ؽددٙشیبس تبعددیظ ؽددذ ٚ ثمیددٗ کبسخبٔددٗ ٘ددب ٔیددض اص اٚایددً د٘ددٗ  13۴۶کؾددٛس دس عددبي 

دس ٚالغ ایشاْ ثؼٕٛاْ یک ٘بة ِٕطمٗ ای تبِیٓ کٕٕذٖ خّیشِبیٗ کؾٛس٘بی ّ٘غدبیٗ کدٗ اسصػ ایدٓ . خّیشِبیٗ کؾٛس پیٛعتٕذ

٘دُ اکٕدْٛ ٘ؾدت کبسخبٔدٗ دس کؾدٛس ثدب ظشفیدت تٌٛیدذ زدذٚد . ِبدٖ پش فبیذٖ سا ثیؾدتش اص خٛدِدبْ ِدی دإٔدذ ؽدٕبختٗ ِدی ؽدٛد

تددٓ دس زددبي فؼبٌیددت ِددی ثبؽددٕذ ٚ ثددب تٛخددٗ ثددٗ  35000کبسخبٔددٗ ثددب ظشفیددت  5تددٓ ِٛخددٛد اعددت کددٗ اص ایددٓ تؼددذاد  ۴5000

کبسخبٔدٗ ٘دبی فؼٍدی ثدب . تٓ ثشعذ 50٫000طشزٙبی تٛعؼٗ ای، پیؼ ثیٕی ِی ؽٛد ایٓ ظشفیت طی عبٌٙبی آیٕذٖ ثٗ ثیؼ اص 

فذ دس فذ ظشفیت خٛد دس زبي تٌٛیذ ٘غتٕذ ٌٚی ِتبعدفبٔٗ ثبیدذ گفدت ِسقدٛلات پدش اسصؽؾدبْ دس ثدبصاس داخدً کّتدش لدذس 

تقدّیُ ثدٗ  1382ِغدٌٛٚیٓ ایدٓ فدٕؼت دس عدبي . ؽٕبختٗ ِی ؽٛد ٚ ثبصاس٘بی خبسخی الجبي ثیؾتشی ثٗ ایٓ ِسقٛي داسٔذ

 .تبعیظ اتسبدیٗ خٙت عبصِبٔذ٘ی ثٗ فؼبٌیتٙبی خٛد گشفتٕذ کٗ ِٕدش ثٗ تبعیظ عٕذیکبی تٌٛیذکٕٕذگبْ خّیشِبیٗ گشدیذ



 اػضای سىذيکای تُىيذکىىذگان خميرمايً ايران



 ضرمت ٌاي ترتر خارجي تُىيذ مىىذي خمير مايً 

• Lesaffre (France) 
 

 

• Lallemand Inc. (Canada) 
 

 

• Angelyeast Co., Ltd. (China) 
 

 

• Associated British Foods Plc. (U.K.) 
 

 

• Koninklijke DSM N.V (the Netherlands) 
 

 

• Archer Daniels Midland Company (U.S.) 
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